
 

WIR LIEBEN DEN SEE 
EIN TAG AM BUCHSCHARNER SEEWIRT   
 

 
SUPPEN/VORSPEISEN 
 

ROTE-BETE-SUPPE Dill, Meerrettich  (vegan)         6.90/9.90 
MARONEN-SUPPE mit Trüffelschaum      8.90 
 
 

SALATE 
BLATT- & FELDSALAT mit glacierten Kürbiswürfeln, 
Blaubeeren, Kernöldressing & Croutons      9.90 
 
HAUSMANNSKOST 
SAURES LÜNGERL, Semmelknödel                  11.90 
TELLERFLEISCH in der Suppe serviert, Kartoffelsalat, Kren          15.90                     
    
HAUPTGÄNGE 
 
 

ROTE-BETE-RAVIOLI 
Gemüse, Spinat, Tomaten, Meerrettichschaum, Parmesan          18.90 
 
 

FEINE BAND-NUDELN MIT FRISCHEN WINTERPILZEN 
Kirsch-Tomaten, Gemüse, Basilikum-Pesto ,Trüffelbutter             18.90 
 

 
 

BACH-FORELLE „Müllerin“ im Ganzen gebraten 
Petersilienkartoffeln, Zitronenbutter, Spinat   24.00 
FILET VOM LACHS „TERIYAKI“ 
Frisches Gemüse aus dem Wok/Soja- & Chilidip   26.00 
FILET VOM ZANDER 
Gemüse, feines Risotto, Rieslingschaum, Dillpesto  24.90 
 
 

ROSA REH-NÜSSCHEN mit gebratenen Kräutersaitlingen, 
Wildrahm, Gnocchi, buntes Gemüse, Preiselbeeren  24.00 
FILET VOM WILDSCHWEIN, Pfeffer-Kirsch-Sauce, 
Wirsing, Bratkartoffeln                                                                         19.90 
 
 
 

ZARTES RINDERFILET 
Rösti, Pfeffersauce, Gemüse     32.00 
 

TOMAHAWK-STEAK  ca.700g  
Süsskartoffel-Pommes, Trüffelmajonaise, Salat   38.90    
 

KALBSLEBER „Berliner Art“ mit Äpfeln & Zwiebeln, 
Kartoffelpüree & Wirsing und Blaubeer-Ragout   19.90 
 

 
 
 

SCHWEINEBRATEN Kartoffelknödel, Blaukraut                17.90 
 

SCHMANKERLTELLER VON ENTE & SCHWEIN 
Kartoffel- & Semmelknödel, Wirsing     22.90 
 
Frisches Gemüse aus dem Wok (vegan) 
Basmati-Reis ODER Linguine/Chilidip/Sojasauce                              17.90 
Wahlweise mit:                   
Falafel   VEGAN             18.90           Garnelen            22.90 
 

Falls Sie Unverträglichkeiten haben, 
bitten wir Sie, unser Personal anzusprechen 

 
 

 
 
 
               Aperitif: 

PIMMS No.1  
Gurke, Eis  8.80 

GLAS PROSECCO   4.00 
LILLET ROSE  

mit Schweppes Wild Berry 7.80 
WINTER-SPRIZZ 

Zwetschge/Orange/Prosecco 7.80  
HUGO  

Holunder, Minze & Prosecco  7.80 
SARTI-SPRIZZ  

rosa Grapefruit & Prosecco  7.80 
CRODINO ALKOHOLFREI 

Bitter Apero Tonic Orange  6.80 
       
     BAR-SPECIALS 
           Gin-Tonic 
       Moskow-Mule 
      Southern-Kirsch 
      Mit 4cl je € 8.90 

 
 

WEIN-EMPFEHLUNG 
EMMERICH KNOLL AUSTRIA 
Veltliner Steinfeder 34.00 
Riesling Federspiel 44.00 

 

RIESLING VOM STEIN 
Franken € 35.90 

SIMSALABIM 
Rotwein Cuvee Pfalz € 30.00 

 
------------------------------------------------------------- 

 
BROTZEIT 

Obatzda 
Zwiebeln, Brot 10.90 
Buchscharner Sülze 

Bratkartoffeln, Remoulade 13.90 
Currywurst Pommes 9.90 
Leberkäs mit Spiegelei 

Bratkartoffeln, Salat   13.90 
Matjes „Hausfrauen Art“ 

Pikante Sauce, Salatbouquet, 
Petersilienkartoffeln 16.80 

 

 
KUCHEN 

Käsekuchen 
Zwetschgenkuchen 

Auszogne Zimtzucker 
Je € 4.50 

Oder 
Auszogne mit 

Zwetschgenröster, Walnuss-
Eis  8.90 

 


